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Herbst - Winter Menu 2022
Meniu 1

Brot und Salzbutter auf den Tischen eingestellt

*k*

Hokaido Kurbissuppe
Ingwer | Tempuragarnele | Pimentos

**k*

Geschmorte Entenbrust
Himbeer - Rotkohl | weif3e Portweinsauce | Kartoffel Cake

* k%

Schokoladenschnitte
Zimtschaum | Rum Zwetschgen

3 Gang Menu 38,00 Euro

Markus Grein Catering GmbH Co. KG Tel: 0931/32 987 177 GF: Markus Grein
Alfred-Nobel-Strafie 37 catering@markusgreincatering.de HRA 6135, Wiirzburg
97080 Wiirzburg www.markusgreincatering.de USt-IdNr. DE260812559
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Herbst - Winter Menu 2022
Menu 2
(vegetarisch)

Brot und Salzbutter auf den Tischen eingestellt

*k*

Hokaido Kurbissuppe
Ingwer | Shiitake | Pimentos

**k*

Ricotta Feigen Ravioli
Griinkohl | weifle Portweinsauce

* k%

Schokoladenschnitte
Zimtschaum | Rum Zwetschgen

3 Gang Menu 36,00 Euro

Markus Grein Catering GmbH Co. KG Tel: 0931/32 987 177 GF: Markus Grein
Alfred-Nobel-Strafie 37 catering@markusgreincatering.de HRA 6135, Wiirzburg
97080 Wiirzburg www.markusgreincatering.de USt-IdNr. DE260812559
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Herbst - Winter Menu 2022
Menu 3

Brot und Salzbutter auf den Tischen eingestellt

*k*

Bunter Feldsalat
Truffelvinaigrette | gebratene Pilze

*k*

Tatar von Raucher - & Beizlachs
Avocado | Mango | Miso Mayo

*k*

Pastinaken Suppe
Speckpflaume

*k*

Ausgeloste Backofenente
Beifuf® Jus | Blaukraut | Kartoffelklof3

***

Creme Brulee von Tahiti Vanille
Gliihweineis | Schokocrumble

4 Gang Meniu (ohne Tatar) 42,00 Euro
5 Gang Meni 49,00 Euro

Markus Grein Catering GmbH Co. KG Tel: 0931/32 987 177 GF: Markus Grein
Alfred-Nobel-Strafie 37 catering@markusgreincatering.de HRA 6135, Wiirzburg
97080 Wiirzburg www.markusgreincatering.de USt-IdNr. DE260812559



