»Im Leben geht es um die Liebe und beim Essen um den Geschmack.
So einfach ist es und so anspruchsvoll. “
Bernhard Reiser

Befllugelt von diesem Gedanken bietet lhnen das Team vom
REISERS am Golfplatz mit viel Kreativitat und Leidenschaft fur jeden
Geschmack ein abwechslungsreiches Speiseangebot.

Ob fiir den kleinen Hunger nach der Runde
oder fiir ein kostliches Menii am Abend,
wir heiBen Sie herzlich willkommen!

Das REISERS am Golfplatz ist der ideale Platz fur lhr Fest. Mit Liebe
zum Detail und viel Erfahrung unterstitzen wir Sie bei der Planung und
Umsetzung lhrer Veranstaltung. Ob Hochzeit, Geburtstag, Jubilaum,
Ostern, Weihnachten oder |hre ganz personliche Feier,
wir freuen uns auf Sie!

Unsere Offnungszeiten im REISERS am Golfplatz:

Marz, November und Dezember
von Mittwoch bis Sonntag ab 11.30 Uhr

April und Oktober
von Dienstag bis Sonntag ab 11.30 Uhr

Wahrend der Golfsaison
von Mai bis September taglich ab 11.30 Uhr



Unvertraglichkeiten

Bei Allergien, Unvertraglichkeiten oder besonderen
Wiinschen wenden Sie sich gerne an unseren Service.

Das REISERS Team freut sich, Sie zu beraten.

Bald ist wieder BBQ-Zeit

Auch 2015 laden wir Sie wieder zu den beliebten BBQ-Abenden mit
unserem Joes 20 Zoll Smoker, dem groBten in Wurzburg, ein.

Fleisch im Ganzen, Fisch aus dem heiBen Rauch, viele Salate und noch
mehr Vergnugen beim gemeinsamen Schlemmen! Rufen Sie Freunde
und Familie zusammen und genieBen Sie unser kostliches Smoker-BBQ
mit Blick aufs Grun!

Nur 38,50 Euro/Person inkl. Aperitif, BBQ-Buffet und Dessert
Beginn 19 Uhr

Termine: 3./24. Juli, 14./21. August,
4. September

Wir freuen uns auf lhre Reservierung.



Salat

Gemischter Beilagensalat
mit Gurken, Tomaten, Croltons,
Sonnenblumen- und Kurbiskernen

€ 3,90

Clubsalat
wahlweise mit

= gebratenen Riesengarnelen
€ 14,50

= Schafskase, Oliven und Krauter
€ 12,50

= gebratenen Putenbruststreifen
€ 12,50

Dressing zur Wahl

Hausdressing mit Dijon-Senf

Balsamicodressing



Vorne weg

Pfifferlingcremesuppe
mit Krauter-Wan Tan
€ 5,90

Tafelspitzbriihe
mit Gemuse, Mark- und LeberkloRchen
€ 5,50

Matjestatar mit Granny Smith
und Kartoffel-Spinat Gazpacho
€ 13,50

Salat von Bresaola
mit gegrillter Wassermelone
€ 12,50

Golfplatz Tapas
4 verschiedene Kostlichkeiten
nach Empfehlung des Kuchenchefs
€ 11,80



Das Lieblingsessen der Golfer

Roasted Chicken Ciabatta
€7,50

,Die Currywurst* (hot or not)
in feuriger Sauce mit Steakhouse-Pommes 1,4
€7,90

Frankisches Vesperbrett
mit Senfgurken,:
€ 10,50

Flammkuchen
wahlweise mit

= Speck und Zwiebeln s

= Schafskase, Oliven und milden Peperoni
€7,90

Spaghetti Bolognese
mit Parmesan
€ 10,50

Reisers Angus-Burger
gegrilltes Rindfleisch mit Tomaten, Bacon,
Bergkase, Rostzwiebeln und Curly Fries 1 s
€ 13,50

Wiener Schnitzel
saftiges Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren,
Pommes Frites und kleinem Salat
€ 19,50



Hauptgang

Pfifferlingspappardelle
mit gebackenem Rucola
€ 14,80

Gebratener Adlerfisch und Pulporagout
mit Spinatlasagne und Chili-Aioli
€ 18,50

Kaninchenkeule mit Thymian und Zitrone geschmort
mit gegrillten Zucchini und Ricotta Ravioli
€ 17,80

Rosa gebratenes Rumpsteak
mit Rahmpfifferlingen, Rosti und Salat
€ 21,50

Tagesempfehlung

Unser Kiichenchef Mathias Storcher
freut sich lhnen taglich drei Gerichte zu empfehlen.

Lesen Sie auf unserer Tafel,
was wir heute anbieten
oder fragen Sie einfach unser Team.



Hinterher

Kostlichkeiten aus der Reisers Patisserie
€ 6,90

Sauerkirschmousse
mit Sommerfruchten und Erdbeersorbet
€ 6,90

Gemischtes Eis
mit Sahne
€ 4,90

Fiir unsere kleinen Gaste

Cornflakes Nuggets
mit Pommes Frites und gelbem Ketchup
€7,9

Nudeln
mit BratensoBe oder Butter

und Gemuse oder Salat
4,50 €

Spaghetti Bolognese
mit Parmesan
4,50 €

Pommes
mit Ketchup
3,00 €



14 Zutaten und Stoffe, die Allergien und
Unvertrdglichkeiten auslésen kbnnen

Eier Erdnisse
Fisch Glu’renhgl’riges
Getreide
Krebstiere Lupine
Milch Schalenfriichte
Sellerie senf ﬁ\;g
PEERRITED Sojabohnen *ﬁm
Schwefeldioxid R
und Sulphite Weichtiere Q”' -
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Bei Allergien, Unvertraglichkeiten oder besonderen
Wiinschen wenden Sie sich gerne an unseren Service.

Das REISERS Team freut sich, Sie zu beraten.

1 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit StiBungsmittel Saccharin 8 mit Phosphat 9 geschwefelt
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